Keaeraa

“RESERVA E UN RISTORANTE-COCKTAIL BAR
DAl PROFUMI E SAPORI SUDAMERICANI”

| piatti dello chef Paulo Aires sono il risultato di un continuo studio dei grandi
classici della cucina dell America del Sud. Ingredienti e salse tipiche del Brasile,
piccantezze messicane, texture ¢ sapori latini si uniscono a color caraibici e o
materie prime di assoluta freschezza: pesce e crostacei, come nei ristoranti pio
eleganti di Copacabana, ma onche came di prima qualith come da
tradizione Argenting, innovata da Reserva con il metodo di cottura Broiler
System di WeCrill Questa tecnica consente di ottenere esternamente una
perfetta doratura, grazie aolle altissime temperature a cui la came viene
sottoposta, e di avere allo stesso tempo una morbidezza fuori dal comune.

| dolci concludono il nostro percorso con note persistenti di cacao ¢ frutti
tropicali. La sala diretta da Giorgio Zancolla ¢ a vostra disposizione per
qualsiasi informazione,

Fatevi consigliare dai camerieri ¢ barman per un abbinamento perfetto con i
nostri cocktaill o con la selezione presente nella nostra carta vini intemazionale.

“Os olhos j& ndo podem ver coisas gue 56 o coragdo pode entender”.
(Joao Gilberto)

“Gli occhi non possono piv vedere le cose che solo il cuore pud capire”.
(Joae Gilberta)
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GLOSSARIO / GLOSSARY

CACHACA

Acquavite brasiiona otteruta dolla distillozione del succo di conng da zucchero
Qrezzo.

Distifled spirit made from fermented sugarcaone juice.

CHOCLO

Mais provenienie dalle Ande unico nel suo genere, dai chicchi bionchi e di grandi
dimensioni,

Lorge-kemel variety of field com from the Andes.

OKRA

Ingrediente segreto dei Caraibi, & un ortoggio dal sopare delicoto ¢ leggemente
noccioloto,

Flowering plant in the mallow fomily valved for its edible green seed pods.

PICANHA

Taglo di come tipico del Brasile, i riferisce ollo parte posteriore del manzo: in lalia &
detto codone o punta di solloféso.

in Brozil the mosf prized cut of meat cbiained from the back-botfom end of the animal

PICO DE GALLO

Salsa messicono a base di pomodor, peperoncing, cipallo, lime, coriandalo, olio, sole ¢
DEpe.

in Mexican cuisine, savce made from chopped lomatoes, onion, chili pepper, coriander,
lime juice oil sall aond pepper.

SCORZONERA

Radice originaria delle zone del NMord Akico, mo noturalizzata nell Americo del Nord e
nel Sud America,

Block salsify; rool native to north afica and naturalized north and south Amercan

Adl AMARILLO

Peperoncing di origine peruviana di colore giallo, ha lo padicolare caratteristica di
gssere profumato, fruttalo infenso ¢ dal gusio dolce,

Spicy fruity chili pepper and most important ingredient in the Peruvian cuising,

Al PANCA

Peperoncing di modesta piccontezzo, nosce sulla costa pervviaona ed ¢ alla base
della cultura culinaria Inca del Per.

Mildly spicy chili pepper commonly grown on the coasi of Peru,

HABANEROC

Peperoncine dallelevata piccantezza che prende | nome da fAvana,

Hot variety of chili pepoer coming from the Amozon and now mostly produced in the
Yucatan Peninsulo,

ROCOTO

Peperoncing dallelevata piccantezza proveniente dalla Bolivia e dal Penl, Coltivato
g circa 5000 anni fo, il suo nome deriva dagli Inca "Rocet Uchu®, peperoncing
spesso € polposo.

Hot chilt pepper native to Bolivia and Peru that dates back to 5000 years agoe; ifs
name comes from the Rocot Uchu® population,

ASADO

Piotto tipice argenting cileno in vruguaiono a base di come cotto allo brace: gustato
prevalentemente con chimichurr, preporoto di prezzemolo onigano aceto aglio
pimento olio e sale.

Argentinean term for barbecue; it consists of beef pork, chicken, chorizo or morcilla
cocked on an open fire and generally served with chimichurri, o sauce made with
vinegar, gariic, oil. salt. parsiey, cregono and pimento,
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EN LA TARDE

(Dalle 1 6:00 alle 19:00)
(From 4:00pm to 7:00pm)

Degustazione di Jamon Iberico '
Jamon Iberico Flatter

30,00€
Ostrica con Insalata di Daikon %'
Oyster with Daikon Salad
5,00€ cod

Carpaccio di Angus Argentino, Salsa di Mele e Soia, Misticanza
Argentinean Angus Carpaccio, Salad, Apple and Soy Souce
10,00€

Insalata di Quinoa con Verdure di Stagione °
Quinoa salad with seasonal Vegetables

8,00€

Frigaitelli, Burrata, Maionese al Moiito 7
Sweet ltalion Chili Peppers, Burrata, Mojito Mayonnaise

9.,00€

Degustazione di Frutta Tropicale ®
Tropical Fruit Platter

10,00€
Hamburger Reserva Senior/ Junior 1-3-7-10-11
Senior/Junior Reserva Hamburger

18,00€ / 7,00€
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Keaeraa

PRIMEIRO PASSO

GUACAMOLE
10,00€

VIAGEM 'O-"!

Baottuta di Picanha con Senape, Aceto di Mele e Maionese al Rafang,
accompagnata da un Crostine di Pane alle Erbe
Picanha Tartare with Mustard, Apple Vinegar and Horseradish Mayonnaise,
accompanied by a Herbal Bread Crouton

17,00€

JAMON IBERICO
30,00€

TACOS DE CERDO '-*°
Pancia di Svino cotta a bassa temperaturg,
sfilacciata e guarnita con Pico De Gallo ¢ Cuacamole
Pork Belly cooked at low temperature,
fraved and gamished with Pico De Callo and CGuacamole
15,00€

CRIOLLO *# 1
Polpo arrosto servito con Crema di Fagicli, Quinog,
Coulis di Prezzemclo e Basilico
Roasted Octopus served with Bean Cream, Quinoa, Parsley and Basil Coulis
18,00€

CEVICHE **°

Branzino marinato nel Lime, Choclo, Bruncise di Rocoto e Aji Amarillo,
crema di Patate Dolci e Mais croccante
Lime Marinated sea bass, Choclo, Rocoto and Aji Amarillo Brunoise,
Sweet Potato cream and Crunchy Corn
18,00€

MERCOSUL %8

Tartare di Camberi, Cipolla di Tropea allAceto di riso, Avocado,
Scorza di Lime e Scorzonera
Shrimp tartare, Rice Vinegar marinetad Tropea Onion, Avocado,
Lime Peel and Salsify
20,00€

HOTATEGAI '"*7
Capesante croccanti al nero di Seppia con Salsa Habanero alla Menta
Cuttlefish Ink Crispy Scallops with Mint Habanero sauce
17,00€
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PLATOS PRINCIPALES

ARROZ ATLANTICO **

Riso mantecato nellAjli Panca, Cozze, Vongole, Caopesante,
Camberi ¢ Cipollotto
Aji Panca whisked Rice, Mussels, Clams, Scallops, Prawns and spring Onion
ED,DUE o porzione/per person (per 2 prs)

MASSA RESERVA '2-'4

Linguina con Cannolicchi, Okra e salsa allo Zenzero e Menta
Linguina with Razor Clams, Okra, Cinger and Mint sauce

18,00€

LANGOSTA SURENA '-*°
Tagliolini con Astice, Cipollotto, Latte di Cocco ¢ Zeste di Lime
Tagliclini with Lobster, Spring Onion, Coconut Milk and Lime Zest
25,00€

UN ROMANO IN SUDAMERICA '-7-°

Rigatoni quadrati con CGuanciale sfumato nella Cachaca e Pecorino
Squared Rigatoni with Cachaca simmered Cuanciale and Pecorino Cheese

15,00€

SINTONIA '

Mix di Cereali, Ratatouille, Bietola Rossa, Pomodorini Confit,
Edamame e Primo Sale
Mix of Cereals, Ratatouille, Beetroot, Confit Cherry Tomatoes,
Edamame and Primo Sale Cheese
15,00€

CARIOCA '
Pancia di Maigle cotta o bassa temperaturg, servita su ung galletta
di Riso con Fagioli, Spinaci Baby ¢ Cotica Croccante
Pork Belly cooked af low temperofure, served on a Rice biscuit with Beans,
Baby Spinach and Crispy Cotica
22,00€

EL VEGETARIANO 7%

Composizione di Quinoa con Papava, Avocado, Verdure di Stagione,
Yogurt ¢ Mais
Composition of Quinoa with Papaya, Avocada, Seasonal Vegetables,
Yogurt and Corn
15,00€

(") Chazsio peododio i 1agekalo o congelots offpiging mogo h&aponbldnrﬂcl RSO0 O o gononireg lo quolla ¢ lo
! ilima i pud corauioeg k3 tobelo i i mgigrial ﬁm«n o ql‘& in ¥y
ooy ecordens o i WJ:; sty ond Mfghmdm Iy, {5-" Jhemlgl-l [2ere cﬁb@ Mw ngﬁwm Iﬂnbk

:
3




DE NUESTRA PARRILLA

ANGUS ARGENTINA / ARGENTINEAN ANGUS
Picanha / Picanha
9,00€/hg (3/4 hg)

ANGUS URUGUAY / URUGUAYAN ANGUS
Cube Roll / Cube Roll
1 1,00€/hg (3/4 hg)

ASADO
20,00€

FRISONA POLONIA / POLISH FRIESIAN
Entrecote / Enfrecofe
9,00€/hg (3/4 hg)

“LA FIORITURA" DANIMARCA / DANISH “LA FIORITURA™
(Dry aged 21gg)
Costata / Ribeyn
8,00€/hg (5/7 hg)

Fiorentina / T-bon Steok
8,00€/hg (1/1,2 kg)

“LA FIORITURA™ DANIMARCA / DANISH “LA FIORITURA™

(Dry aged 30gg)
Tomohawk / Tomahowk

10,00€/hg (1/1,2 k@)

FRISONA ITALIA /7 ITALIAN FRIESIAN

(Frollatura 30gg)
Costata / Ribeyn
7,00€/hg (5/7 hg)

CARRE D'AGNELLO
LAMB RACK
28,00€

HAMBURGER RESERVA SENIOR '-37-10-11
SENIOR RESERVA HAMBURGER
18,00€
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REFRESCOS

Acqua Naturale/Frizzante / Stil'Sparkling Water
3,00€ 0,75 cl

Coca Cola - Zero - Fanta - Sprite
5,00€

Mandarinata - Cedrata Tassoni - Spremute
Mandarinata - Citron Drink - Juice
5,00€

Acqua Tonica / Tonic Water
(Fever Tree Indian / Thomas Henry)

6,00€
Cinger Ale - Ginger Beer
6,00€
Caffe / Coffee
2,00€
Caffe Doppio / Double Coffee
3,00€
Caffe Americano / American Coffee
3,50€
Decaffeinato / Decaffeinated
2,50€
Cappuccino
3,50€
Te - Orzo / Tea - Barley
3,50€
Infusi / Infusions
5,00€
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Centile Ospite, al fing di poter soddisfare al meglio ogni Suo desiderio, La
invitiomo o comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze
alimentari,

Per la tutela della salute del consumatore, i prodotti della pesca somministrati
crudi in gquesto esercizio (es: crudi, maringti, affumicati), sono sottoposti ad
abbaottimento rapido di temperatura ai ni sanitari, ai sensi del Reg. CE 853/04
e della Circolare Ministero della Salute 17/02/201 1.

Alcuni prodotti freschi vengono sottoposti ad abbattimento ropido  di
temperaturg, come descritto nelle procedure del Manuale di Cestione della
Sicurezza Alimentare mediante Sistema HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 ¢
Reg. CE 853/04.

Questo prodotto pud essere surgelato o congelato allorigine secondo la
disponibilité del mercato oppure per garantime la qualith ¢ la sicurezzo
merceclogica. (%)
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Dear Guest, in the aim fo best meet your needs. please inform our staff about
any food allergies or intolerances that you may have,

To protect consumer health, shery products administered as raw or almost raw,
in this restaurant (row, marinated and smoked ones) are subjected to rapid
reduction in temperature, for health purposes, in accordance with the CE Reg.
853/04 and with the Circular of the Ministry of Health 17/02/201 1.

Some fresh produce is subjected to rapid reduction in temperature, as outlined
in the procedures recommended in the Manual Food Safety Management
through HAACP System in accordance with the CE Reg. 852/04 and the CE Reg.
85304,

is raw material can be frozen or deep-frozen in its origin, according fo market
availability, or to ensure their qualify and safety commodity, (%)
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4, Fish and fish-based products . Calery ond celeny-based products | 14, Moluses ond molusc-bosed products
5. Pearwts and peanut- based products | 10 Musiord and mustarc-based products
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